
Wisselende kaart                    4  m r t .  t / m  1 5  m r t .  

 

Voorgerechten 

 Gepocheerde ei met verse truffel en briochetoast ................................................................. € 16,50 
 Vitello tonnato met kappertjesdressing, kervel en citroenolie ............................................. € 16,50 
 Tonijntartaar met zwarte sesam, Amsterdamse ui, furikake-mayonaise ........................... € 16,50 
 

Soepen 

 Morieljebouillon .............................................................................................................................. € 9,50 
 Knolselderijcrèmesoep .................................................................................................................. € 9,50 
 

Hoofdgerechten 

 Gevulde bolcourgette met ratatouille en geitenkaas ............................................................. € 28,50  
 Dorade met een crème van doperwten, sjalot beurre blanc en seizoensgroenten ......... € 28,50 
 Ribeye met knoflookboter, Roseval-aardappel en wortelcrème ......................................... € 28,50 
       
 

Desserts 

 Appel-mascarpone met gekarameliseerde banaan en aardbeienmousse .......................... € 12,50 
 Chocoladeduo met roodfruit ........................................................................................................ € 12,50 
 
 Suggestie van de chef zie hiervoor het krijtbord ......................................................... € 34,50 
 
 = vegetarisch 
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